
Valentine’s Day
$195PP

A5

Pan-Seared Snapper Sauce Beurre Blanc

Châteaubriand au Poivre 400g Centre Cut Eye Fillet, Pepper Sauce

Served with

Maison Bâtard Pommes Frites

Salade Verte à la Française Mixed Green Leaves

Grand Plats
Choice for the table

Hors d’ Oeuvres
Comté Cheese Gougère Shaved Jambon

Lobster & Leek Croquette

Wagyu Truffle Beignet

Entrées
King Prawn Cocktail Marie Rose

Tartare de Thon et Avocat Chopped Spicy Tuna Tartare

Parfait Maison Chicken Liver Pâté

SAMPLE MENU

Maison Bâtard Mousse au Chocolat 

Crème Chantilly, Belgian Chocolate Shards

Dessert
To share



Valentine’s Day
LE CLUB $300PP

Le Club

Pan-Seared Snapper Sauce Beurre Blanc

Châteaubriand au Poivre 200g Centre Cut Eye Fillet, Pepper Sauce

Served with

Maison Bâtard Pommes Frites

Salade Verte à la Française Mixed Green Leaves

Plats Principaux
Choice of

To start
Caviar Siberian 50g Crumpets, Potato Chips & Crème Fraîche

Daily Selection of Oysters

Entrées
King Prawn Cocktail Marie Rose

Crab et Caviar Brioche Toastée Finger Sandwich

Wagyu Truffle Beignet

Maison Bâtard Mousse au Chocolat 

Crème Chantilly, Belgian Chocolate Shards

Dessert
To share

SAMPLE MENU


